
CLASSIFICATION: Regional Lisboa
COUNTRY: Portugal
HARVEST: 2020
TYPE: Red
CLIMATE: Temperate Mediterranean under the influence of the cool Atlantic breezes.
GRAPE VARIETIES: Castelão, Tinta Roriz, Syrah and Caladoc 
WINEMAKER: José Neiva Correia and Lisete Lucas

VINIFICATION
Classical, with extended post-fermentation maceration. Application of selected yeasts and 
pectolytic extraction enzymes. Fermentation with temperature control. 

TASTING NOTES
Garnet color, has enticing aromas, good body, intense and velvety taste. Find flavors of 
blackberries, prunes and figs, surrounded by ripe tannins. The palate is soft, with body and 
structure. 

SERVING SUGGESTION
It is recommended to accompany grilled meats and hunting birds, excellent in the accompanying 
pasta, vegetarian dishes or cheese-based.
We recommend that you serve at a temperature of 16º-18º C.

SUMMARY ANALYSIS

ADDITIONAL INFORMATION
• Contains sulfites.
• Forbidden sale to people under 18 years old.
• Drink in moderation, alcohol consumption is not advisable for pregnant women and children.

STORAGE CONDITIONS
Temperature between 16º-18ºC • moderate humidity • Minimal exposure to light.
Transportation must be done with the bottles vertically, with the least possible agitation and 
well packaged.

PACKING TYPE: Conical bottle Author  CAPACITY: 750 mL 

LOGISTICS DATA

TOTAL ACIDITY  
5,31 g/L

CAPACITY
750 mL

VOLATILE ACIDITY
0,53 g/L

SO2 TOTAL
120 mg/L

PH
3,57

ALCOHOL
14% vol

JASMIM
LISBON REGIONAL WINE • red

Estrada Nacional n.º8, 1 • Carrascal • 2665-009 Azueira
geral@adegadeazueira.com • T. +351 261 961 179 • F. +351 261 962 291 

BOTTLE
750 mL 

BOX
6x 750 mL

PALLET 0,80 x1,20m
5Fx25 • 125 Boxes

saiba + partilhe + goste +

CONTAINER 20”
11Px125 • 1375 Boxes

FULL • 2625 Boxes

CLASSIFICAÇÃO: Regional Lisboa
PAÍS: Portugal
COLHEITA: 2019
TIPO: Tinto
CLIMA: Mediterrâneo temper res as brisas atlânti as.
CASTAS PREDOMINANTES: Castelão, Tinta Roriz, Syr
ENÓLOGO: José Neiva Correia

VINIFICAÇÃO
Clássi a, om ma eração pós- ermentativa prolongada. Apli ação de leveduras sele nadas 

tolíti as de extração. Fermentação om ontrolo de temperatura. 

NOTAS DE PROVA
De or granada ontém aromas tes, um bom orpo, um paladar intenso e aveludado. 
En ontra-se sabores de amoras, ameixas pretas e  envolvidos por taninos maduros. 
Na bo om orpo e estrutura. 

SUGESTÃO DE CONSUMO
É re omendado para a ompanhar arnes grelhadas e aves de aça, ex elente no a ompa-
nhamento de massas, pratos vegetarianos ou á base de queijo. 
Re omendamos que se sirva à temperatura de 16º-18º C.

ANÁLISE SUMÁRIA

INFORMAÇÕES ADICIONAIS
tos.

• Proibida a venda a menores de 18 anos.
• Beber om moderação, não sendo a onselhável o onsumo de bebidas al oóli as por 

ças.

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO
Temperatura entre os 16º-18ºC • Humidade moderada • Exposição mínima à luz.
O transporte deve ser eito om as garra as na verti al, om a menor agitação possível e 
bem a

TIPO DE EMBALAGEM: Garra  CAPACIDADE: 750 ML 

DADOS LOGÍSTICOS

5,31 g/L

750 ML

0,53 g/L

120 mg/L 3,57

14% vol

JASMIM
VINHO REGIONAL DE LISBOA • tinto

GARRAFA
750  ML

CAIXA
6x 750 ML

PALETE 0,80 x1,20m
 Caixas5Fx25 • 125

Estr • Carras al • 2665-009 Azueira
geral@adegadeazueira. om • T. +351 261 961 179 • F. +351 261 962 291 

saiba + partilhe + goste +

CONTENTOR 20”
----

2019


